
Herzlich Willkommen im Herzlich Willkommen im 

Die exklusiv für Sie von uns gebrauten
Biere gibt es auch für den Genuss zu Hause!

Alle Angebote finden Sie auf der Getränkeseite.

Gebraut vom deutschen Meister der Biersommeliers 
aus einer Brauerei in Familientradition seit 1795. 

SEIT 12 JAHREN MIT GOLD AUSGEZEICHNET!

SPEISENSPEISEN UND UND

GETRÄNKEGETRÄNKE

Herzlich Willkommen im Herzlich Willkommen im 

SPEISENSPEISEN UND UND

GETRÄNKEGETRÄNKE



Suppen

Unsere Suppen servieren wir mit
hausgebackenem Brot

Gräfrather ZwiebelsuppeA,D  6,90 
 mit Käse überbacken

Tomatensuppe   6,90 
mit Sahnehaube oder ohne Sahnehaube

PilzrahmsuppeA,D  6,90 
 würzige Rahmsuppe 

Rinderkraftbrühe A,   6,90 

Vorspeisen  und  Brauhaus-Happen

KlosterröstbrotA,B,D,F  5,90 

 mit Knoblauchöl, dazu Aioli

Klosterhappen   6,90 
 hausgebackenes Brot, wahlweise mit frischem Mett und
 Zwiebeln, Leberwurst, gekochtem Mett oder Corned Beef

Brauhaus-Bruschetta   8,90 
 geröstetes Ciabatta mit Tomaten, Zwiebeln,
 Olivenöl und Knoblauch

Pastrami   9,90 
 zartes, würziges Rindfleisch mit pikanter Sauce,
 auf hausgemachtem Brot

Frische Salate

Alle gemischten Salate servieren wir wahlweise mit
Honig-Senf-DressingD,F oder Essig-Öl-Dressing

Naturkrautsalat  3,90 

Krautsalat, cremig   4,90 

Beilagensalat   5,90 
 gemischter Salat mit

Honig-Senf-D,F oder Essig-Öl-Dressing 

Marktsalat
 gemischter Salat Honig-Senf-D,F

 oder Essig-Öl-Dressing  13,90 

mit PutenbruststreifenA,F  16,90 

mit Thunfisch und EiA,B,C,F  16,90 

RumpsteakstreifenA,F  24,90 

 Veggi  und  Vegan

OfenkartoffelD,F  12,90
 mit Kräuterquark und Salatbouquet 

Riesen-Kartoffel-Rösti B,   13,90

BandnudelnA,B   14,90 
 wahlweise mit Ruccola-Pesto, Basilikum-Pesto,
 Tomaten-Pesto, Mangold-Pesto oder Rahmspinat

Kloster-Burger vegan   17,90 
 mit würzigem Kichererbsen-Patty,

Schnitzel

Unsere Schnitzel servieren wir mit
Pommes frites und cremigem D Krautsalat 

Schnitzel Wiener Art vom Hähnchen  A,B,D 17,90 

Original Wiener Schnitzel vom Kalb  A,B,D 23,90 

Bergisches Zwiebelschnitzel A,B,D

vom Hähnchen

mit Schmorzwiebeln und Spiegeleiern  19,90 

vom Kalb

mit Schmorzwiebeln und Spiegeleiern   25,90 

Paprikaschnitzel A,B,D

vom Hähnchen mit Paprikasauce  19,90 

vom Kalb mit Paprikasauce  25,90 

Jägerschnitzel A,B,D

vom Hähnchen mit Champignonsauce  19,90 

vom Kalb mit Champignonsauce  25,90 

Brokkolischnitzel  A,B,D

vom Hähnchen mit Sauce béarnaise gratiniert 21,90 

vom Kalb mit Sauce béarnaise gratiniert  27,90 

Schmorgerichte

SchweineschmorbratenA,B,E  16,90 
 an Bratensauce, mit Eierspätzle und Rotkohl 

RinderschmorbratenA,B,E  20,90 
 an Bratensauce, mit Eierspätzle und Rotkohl

Sauerbraten vom Rind   23,90 
 an Bratensauce mit Rosinen und Korinthen, dazu
 Kartoffelklöße, Rotkohl und Apfelkompott mit Preiselbeeren
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Brauhaus Klassiker

 A,F  10,90 
 mit Pommes frites oder Brot, dazu Senf

  14,90 
 nach St. Gallener Art, mit hausgemachter
 Currysauce, Röstzwiebeln, Pommes frites

Rindsbratwurst D  15,90 
 mit Sauerkraut und Kartoffelpüree

Ofenkartoffel D,F  16,90 
 mit Putenbruststreifen, Kräuterquark

 B,D  16,90 
 an Champignonrahmsauce, mit Röstis

Schaschlik-Gulasch B,D,E  16,90 
 aus dem Smoker an Paprika-Zwiebel-Bratensauce
 mit Pommes frites

Leberkäse B,D  17,90 
 mit Kartoffelpüree, Sauerkraut und Spiegelei

RoastbeefB,D,F  18,90 
 mit Rösti, dazu cremigerKrautsalat
 und Remoulade

Grill-Haxe
 dazu Naturkrautsalat

Grill-Haxe, halb  16,90 

 Grill-Haxe, ganz  24,90 

 wahlweise mit Kartoffelpüree  +3,90 

Halbes EisbeinD,F   20,90 
 mit Sauerkraut, Kartoffelpüree und Senf

Kloster-BurgerD,F   20,90 

 dazu Pommes frites

Pulled-Beef-BurgerD,F   22,90 
 mit Tomaten und Salat dazu Pommes frites

BierkutschertellerD,E  22,90 
 ausgelöstes Haxenfleisch an Altbiersauce,
 dazu Sauerkraut und Kartoffelpüree

 B,D,E  24,90 
 geräuchert mit Bratensauce und Kroketten,
 dazu Naturkrautsalat

Filet-TopfB,D,E  25,90 
 Schweinefiletmedaillons mit Pfefferkruste, auf
 Champignonsauce, mit Sauce béarnaise gratiniert,
 dazu Kroketten und Salatbouquet

 Bauchschälrippe vom Schwein mit BBQ-Soße,
 dazu Pommes frites

Fisch

Lachs-Kartoffel-Rösti B,C,D  21,90 
 mit Räucherlachs und gemischtem Salat

C,D,F

 mit Ratatouille und Kartoffelpüree  24,90 

ZanderfiletC,D,F

 mit Rahmspinat und Kartoffelpüree  25,90 

C,D,F

 mit Ratatouille und Kartoffelpüree  29,90 

Steaks

Unsere Steaks servieren wir mit Kräuterbutter  und 
einer Ofenkartoffel mit Kräuterquark Deiner Ofenkartoffel mit Kräuterquark Deiner Ofenkartoffel mit Kräuterquark

 vom Angler Sattelschwein, würzig mariniert
  330 g 21,90 

Rib-Eye-Steak
 Entrecôte, vom Galloway-Rind 300 g 25,90 

Flanksteak – Bavette d'aloyau
 vom Galloway-Rind 300 g 25,90 

Rumpsteak 
 vom Galloway-Rind 400 g 32,90 

Filetsteak 
 vom Galloway-Rind 250 g 33,90 

Unsere Saucen

 Ketchup,  Mayonnaise B  Senf F je 0,90
Altbiersauce E  2,90

Jägersauce E  2,90

Pfefferrahmsauce D,E  2,90

Sauce bé ar naise B,D  2,90

Chimichurri-Sauce  2,90

Dunkle Bratensauce E  2,90

Kräuterquark  D  2,90

Kindergerichte

Eierspätzle   7,90 
 mit Tomatensauce

SchnitzelchenA,   9,90 
 vom Hähnchen mit Pommes frites

Desserts

Fragen Sie bitte nach unserer Dessertkarte!

Alle Gewichtsangaben entsprechen dem Rohgewicht und sind ca.-Angaben. • Unsere Preise beinhalten die derzeit gültigen Mehrwertsteuersätze und den Service. 

 vegan,  vegetarisch  Liste der Zusatzstoffe und Allergene: A: Weizen, B: Eier, C: Fisch, D: Milch, E: Sellerie, F: Senf
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2023 / Weißwein /
 trocken / Weingut Kiefer 0,2 l 

2023 / Weißwein /
 wahlweise trocken oder feinherb /
 Weingut Schmitges 0,2 l 

2023 / Rotwein /
 trocken / Weingut Le Cochonnet 0,2 l 
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wahlweise auch alkoholfrei 0,2 l 

Gerne können wir Ihnen weitere 
Spirituosen anbieten.
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1 mit Farbstoff, 2 mit Antioxidationsmittel, 3 koffeinhaltig, 4 enthält eine Phenylalaninquelle, 

5 mit Säuerungsmittel, 6 enthält Sulfite, 7 enthält Gerste, 8 enthält Milch

Brauereiabfüllung im 2-Liter-Siphon!

Gräfrather Pils 7 2,0 l 14,00 € 1L.: 7 €

Gräfrather Alt 7 2,0 l 14,00 € 1L.: 7 €

Gräfrather Zwickel 7 2,0 l 14,00 € 1L.: 7 €

Für unseren 2 Liter Gräfrather Klosterbräu Siphon
berechnen wir einen Flaschenpfand von 20 €.

5-Liter-Fass
Grafrather Alt 7

5,0 l                       27,90 € 1L.: 5,58 €

2,0 l 14,00 1L.: 7 

 2,0 l 14,00 1L.: 7 

1L.: 5,58 

 8  

SEIT 12 JAHREN MIT GOLD AUSGEZEICHNET!

BRAUEREI IN FAMILIENTRADITION SEIT 1795

Nur für unsere Gäste, 
ca. 70 Meter neben 

dem Brauhaus in der 
Stiftsgasse/Am Graben FREI

P
ÖFFNUNGSZEITEN
Montag bis Samstag: ab 12:00 Uhr
Sonn- und Feiertage: 12:00 – 22:00 Uhr
MITTAGSTISCH (zusätzlich zur Karte)
Montag bis Freitag: 12:00 – 15:00 Uhr

GRÄFRATHER KLOSTERBRÄU
In der Freiheit 24 – 26
42653 Solingen-Gräfrath
Tel.: 0212 - 25 80 00
www.graefratherklosterbraeu.de

DURCHGEHEND WARME KÜCHE VON 12:00 BIS 22:00 UHR
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